
            
 
 
 

                                                                                                                     

 
CAPODANNO 2026 

 
 
 
 

Carpaccio di branzino d’altura all’aneto  

con sorbetto di pomodoro e semi di sesamo tostati 

 

***  

Tortelli farciti con porcini e tartufo  

su fonduta di morlacco e semi di zucca caramellati 

*** 

Filetto di dentice su crema di bagnacauda senz’aglio 

capperi croccanti e pomodorini canditi 

*** 

Sorbetto di mela verde e sedano 

*** 

Guancetta di vitello brasata  

con riduzione di melograno su polenta tostata 

*** 

Cheese cake al frutto della passione  

con la sua salsa vanigliata  

*** 

Caffè e piccola pasticceria 

 

 

Euro 210,00 

Bevande escluse 


